
Petit Déjeuner
Sweet St. Tropez

bestellbar bis 16:00 uhr

Cajun-Hähnchen
speck, gebratene paprika & currymayonnaise
St. Tropez’s surf & turf

Warmer Schinken

1350

Steakspitzen & vier garnelen + 350
1650

1550

champignons  & senfmayonnaise
Best muhamarra in town 1250

paprikaaufstrich, walnuss & granatapfel

Steak tartar
sesam, frühlingszwiebeln und curry-krabbenchips
Pochiertes ei

1850

sauce hollandaise & avocado
1475

mit lachs + 3 | speck + 2 | schinken + 2

  V	

  V	

Pain Polaire

Croissant oder Pfannkuchen
Pistazie | Schokolade | Käse | Zwiebel-Chutney & Speck

1150

Croissant benedict 1750

Kroketten 2 stück

klassisch oder vegan
“Uitsmijter”

mit lachs +3

14

1250

Rindercarpaccio
trüffelmayonnaise & alter käse
Crème de chèvre

Garnitures doubles

1475

ziegenkäse, rote-bete-creme, avocado, feta & walnuss
1450

1550

räucherlachs & thunfisch-salat mit tzatziki
Hähnchenschenkel-Satay
atjar & sataysauce

1450

  V	

  V	

brot serviert mit spiegelei, speck, schinken und käse

Pain Francais

Pain Hollandais

  V	

Toute la journée
Soups & Salads

bestellbar ab 12.00 uhr

Plates

Burger fantastique
speck, käse, zwiebeln, chutney, tomaten & burgersauce
Garnelenburger

Shakshuka

1950

avocado & gurken-joghurtsauce
1950

2150

arabischer eintopf mit paprika, tomaten, zwiebeln & ei

serviert mit Pommes Frites

Sushi dragon roll
gebratene garnelen & avocado

Sushi spicy chicken

1850

1750

scharfes hühnchen

Sushi l’amour 19

Soupe aux champignons
champignonsuppe mit käsesticks
Soupe à l’oignon

Chèvre-salat

950

swiebelsuppe mit käsesticks
950

1850

ziegenkäsesalat mit trockenfrüchten
Surf & Turf salat
steakspitzen & garnelen

2250

Austern & Sushi à la minute

gebratene garnelen & lachstatar-topping

Sushi explosie 18
bowl mit sushi-reis, edamame & avocado
hühnchen, lachs oder vegetarisch

  V	

  V	

Klassische Austern
austern mit zitrone, rotweinessig & schalotte

5 p. s . |  6 stück 27            50 | 12 stück55

Sushi-Boot
Boot gefüllt mit drei Sushi-Rollen

5250

  V	

Hier scannen
english, deutsches & allergenen

Crème brûlée winter special
kaffee crème brûlée
Tartelette

10

10
pistazien & schweizer sahne
Madeleine
weiße schokolade & kokoseis

10

Trois chocolat
schokoladen-macaron, eiscreme und mousse
Grand dessert for 2 pers.

15

auswahl an verschiedenen süßspeisen
aus unserer eigenen küche

2950

Käseplatte
vier französische käsesorten

1450

Desserts

bestellbar ab 16.00 uhr

Entrées
Baguette
baguette mit kräuterbutter aus dem ofen & aioli
Rindercarpaccio

950

1650

trüffelmayonnaise & alter käse
Steak tartar
Trüffel- & ravigotte-schaum

16

Tuna tartar
avocado & süß-saurer rettich mit ponzu
Gyoza Teriyaki

1750

gepuffter quinoa & würzige mayonnaise
1575

Hähnchenschenkel-satay
atjar, krabbenchips & sataysauce
2 stück + 5

Entenbrust

1250

16
Orangensoße und calamansi
Lackierter schweinebauch
senfsauce & karotten-kürbiscreme

15

Steak brioche
pilz-trüffelsauce
Poisson (weißfisch)

15

orzo & sonnengetrocknete tomatentapenade
15

Gegrillter kohl
beurre blanc, paprikacreme & parmesan

12

Suppléments
Pommes frites 5

  V	

Diner to share
in kleinen portionen zum teilen serviert

  V	

  V	

Le Diner

Bites
Baguette
baguette mit kräuterbutter aus dem ofen & aioli

9 50

Nachos
mit käse & dips

9 50

Nachos ‘oh la la’
käse, hackfleisch, jalapeño und dips

1450

Escargots
zubereitet mit kräuterbutter

15

  V	

  V	

Charcuterie
auswahl an schinken & wurst

15

Camembert aus dem ofen

mit honig und baguette
1050

Sardinen
mit baguette und frischem salat

9 50

Klassische Austern
austern mit zitrone, rotweinessig & schalotte

5 p. s . |  6 stück 27            50 | 12 stück55

Haute Friture

Plateau Magnifique
auswahl an warmen und kalten häppchen

für zwei pers. 3250 | für vier pers. 65

“Bitterballen” 8 stück

klassisch oder vegetarisch
875Calamares 8 stück

1450Garnelenkroketten 4 stück

9 75Käsesticks 8 stück

1450Gemischte “Bittergarnituur” 12 stück

klassisch oder vegetarisch
11Tatsuta karaage 8 stück

knusprige hähnchenschenkel & würzige mayonnaise
9 50Pommes St. Tropez

gereifter käse, beurre noisette und trüffelmayonnaise

9 75  V	

  V	

  V	

  V	 Allergien oder spezielle ernährungswünsche? 
Bitte informieren Sie uns!

= Vegetarisch. Vegan? Fragen sie unser team.  V	

Geöffnet sonntag bis donnerstag ab 11:00
Geöffnet freitag und samstag ab 10:00

mit eintopf + 4
süßkartoffel-pommes 8

Salat 450

Gemüsemischung 6
saisonales gemüse, tomaten und knoblauch
Rosmarin-Bratkartoffeln 6
aus dem ofen mit knoblauch

  V	

Burrata
gerösteter mais und toast
Rendang kroketten 4 stück

1450

curry-krabbenchips und sriracha
15

  V	

Steak 2750

bullet steak, sauce béarnaise & saisonales gemüse
Ribeye steak 30
pfeffersauce & saisongemüse

  V	

  V	

French toast 1150

aus holländischem zuckerbrot
  V	

Croissant chèvre 1650

ziegenkäse & trockenfrüchte

Yoghurtbowl 750

mit verschiedenen früchten, granola & kompott
  V	

  V	

Croque serviert auf weißbrot 10
käse und/oder schinken & frühlingszwiebeln

  V	

Brioche

serviert mit weißem oder braunem pistolet | glutenfreiem brot? +150

serviert auf fladenbrot | glutenfreies brot? +150

serviert mit weiß- oder schwarzbrot | glutenfreies Brot? +150

Croque formidable
spiegelei & serrano-schinken

1350

Kroketten 4 stück

rendang oder garnelen
15

Caesar wrap serviert auf einem blumenwrap

hähnchen, salat, parmesan & croutons
1450


